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Hauswirtschaftskraft (m/w/d)
SLS Abenteuerland

IHR NEUER WIRKUNGSKREIS

Die OFG ist ein Sozialer Komplextrager und unterstiitzt jahrlich rund 10.000 Menschen in Ludwigshafen auf vielfaltige
Weise. Als innovativer und moderner Anbieter der Jugendhilfe entwickelt die OFG kontinuierlich die Angebotspalette in
ihren Bereichen der Erziehungshilfe, Kindertagesstatten, Freizeitstatten und Gemeinwesenarbeit.

Die Spiel- und Lernstube Abenteuerland ist eine Kindertageseinrichtung mit insgesamt 60 Betreuungsplatzen fir Kinder
im Alter von 6 Wochen bis zum Schuleintritt. Eine Besonderheit der Einrichtung stellt die tagliche Vollverpflegung fir jedes
einzelne Kind dar. Die Anfallende Gesamtzahl der Hauswirtschaftsstunden ist fiir zwei Hauswirtschaftskrafte vorgesehen.

SO SIEHT IHR ARBEITSALLTAG AUS

- Zusammenstellung kindgerechter Speisepléne

- selbststéandige Zubereitung der Speisen

- Umsetzung des HACCP Konzeptes

- Lebensmittelbestellung, Lebensmittelverwaltung und Organisation der Kiiche
- Wéaschepflege

- Mithilfe bei der Vorbereitung und Durchfiihrung von Festen und Feiern

WIR BIETEN: NEW WORK

Die OFG ist ein Arbeitgeber, welcher moderne Arbeitskonzepte in seine Organi-
sationsphilosophie verankert. Erleben Sie wéahrend lhrer Tatigkeit bei der OFG ) -
Einfluss, Bedeutsamkeit, Selbstbestimmung und lhre Kompetenz! Ludwigshafen GmbH (OFG)

Okumenische Férdergemeinschaft

DES WEITEREN Einsatzort: SLS Abenteuerland

- eine Leistungsgerechte Vergitung nach AVR Diakonie Bayreutherstr. 47, Ludwigshafen

- eine arbeitgeberfinanzierte betriebliche Alters- und

Hinterbliebenenversorgung bei der EZVK Vergitung: AVR Diakonie EG 5
- 31 Tage tariflicher &hresurlaub

- planbare Arbeitszeiten Befristung: unbefristet
-inner- und auBerbetriebliche Fortbildungen

- eine verantwortungsvolle Tatigkeit in einem wertschatzenden Arbeitsumfeld Umfang: 30,00 Std./Woche
IHR PROFIL Sonstiges:

- ausgebildete, staatlich geprifte Hauswirtschafter*in oder andere Riickfragen an:
abgeschlossene Berufsbildung im lebesmittelverarbeitenden Bereich Beata Lauer

- umfassende Kenntnisse tiber das HACCP Konzept, die LMVO, das 0621-518325

Infektionsschutzgesetz und die Empfehlung der DGE lauer@foerdergemeins

chaft.de

Sofern wir Ihr Interesse an der Stelle geweckt haben senden Sie lhre
Bewerbung an: Bewerbung@Foerdergemeinschaft.de




